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ご宴会20名様毎に、ランチ無料
券を５枚プレゼントさせていた
だきます。

各プランとも、宴会ご利用時間は２時間制
となっておりますが、３０分延長の２時間半
にてお楽しみいただけます。

ご宴会20 名様毎に、1 名様分の
飲食費（料理+ 飲み放題）を無料と
させて頂きます。

1 2 3

お一人様 4,500円（税込）コース/13品 お一人様 5,500円（税込）コース/13品 お一人様 6,500円（税込）コース/14品

お一人様 4,500円（税込）コース/6品 お一人様 5,500円（税込）コース/7品 お一人様 6,500円（税込）コース/7品

2,500 円コース

3,000 円コース

￥27,500～

￥49,500～

●魚介類のトマトマリネ

スモークサーモンと季節の野菜添え

●イタリアンソーセージとオードブルチーズ

●クリームチーズと生ハムのブルスケッタ

●季節のサラダ

●ミックスサンドウィッチ

●サーモンのグリルケッパーソース

●白身魚と小海老のバプール

アメリケーヌとバジルソース

●チキンのパン粉焼きディアブル風

●ポークのトマト煮込み

●スパゲッティミートソース

●自家製カレーライス

●本日のピザ

●フルーツカクテルとデザート盛り合わせ

●サーモンと海老テリーヌ

季節のサラダ添え

●ボンゴレビアンコ大葉風味

●メバルのポアレとムール貝のソテー

サフランソース

●ポークのロースト温野菜添え

●ナシゴレンピラフ

●本日のデザート

●カジキマグロのタタキと帆立のオレンジ

マリネ有機野菜のサラダ添え

●ポークリエットと生ハム

●本日の一口スープ

●平目とズワイガニのポワレ

シードル風味のクリームソース

●牛ロース肉のグリル温野菜添えマデラ酒ソース

●シーフードピラフ

●本日のデザート

●サーモンのポーピエットキャビア添え

ラビゴットソース

●パテドカンパーニュと生ハム季節野菜

ピクルス添え

●本日の一ロスープ

●真鯛のポアレ鯖のカダイフ巻き

甘海老ソーストリュフ風味

●牛フィレ肉のグリル温野菜添え

マデラソース

●魚介のパエリア

●本日のデザート

●白身魚のテリーヌと備長マグロのタタキ

タップナードソース

●蛸とスモークサーモンのカルパッチョ

レモン風味サラダ添え

●パテドカンパーニュと生ハム盛り合わせ

ドライフルーツ添え

●チキンのオレンジ風味と鴨のスモーク盛り合わせ

●ミックスサンドウィッチ

●鱸と小海老のポアレ ヴェルモット風味の

白ワインソース

●魚介のスープ仕立てサフラン風味

●牛ロース肉のグリル温野菜添え 赤ワインソース

●若鶏のトマト煮と腿肉のコンフィ

レンズ豆の煮込み添え

●烏賊スミのパスタ

●本日のピザ

●カニと茸のピラフ

●季節のフルーツとデザート盛り合わせ

●トリュフのテリーヌ季節野菜添え

バルサミコソース

●フォアグラのテリーヌとポークリエット

●オードブル盛り合わせ

●マグロとアボカドのタルタル

ムスクランサラダ添え

●季節のサラダ

●サンドウィッチ

●平目と茸のボンファム風

●真鯛のポアレウニ入り白ワインソースと

赤ワインのレディクション

●サーモンのパイ包み焼クリビヤック

●仔羊と鴨胸肉のローストワイルドライス添え

●牛フィレ肉のポアレペリグーソース

●スパゲッティボンゴレロッソ

●グリーンカレージャスミンライス

●季節のフルーツとデザート盛り合わせ

●寿司桶（10人前）1台 ¥13,000

●茶そば（1人前）¥500

●やきそば（10人前）1台 ¥5,000

●ローストビーフ（1人前）¥1,000（30名以上）

●天ぷら盛り合わせ（5人前）¥5,000

●浦霞冷酒（四合）¥3,000

●菊正宗熱燗（一合）¥600

●スパークリングワイン¥3,500

●梅酒（720ml）¥2,000

●コンパニオン（洋装・和装など）2時間1名あたり¥25,100～

●吊看板 ¥27,500～

●立看板 ¥49,500～

●卓上花 ¥5,500～

●投入（壷花）¥33,000～

●花束 ¥6,300～

2024.11.1（Fri） to 2025. 2.28（Fri）

忘・新年会パーティープラン

旬の香りを感じるメニューをお楽しみください。

Winter party plan


